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Clasico Catedral

$5.500 47.500
Cuaire Galles

Clasico Catedral

$b.000 $8.500
“Ponrlon

Clasico Catedral

$b. 500 $1.000

Dabernerc

Clasico Catedral

#1900 . 900

EXOTICO
MARACUYA. CHIRIMOYA. FRUTILLA

%%M ! COCA COLA, FANTA, SPRITE, AGUA MINERAL C/S GAS ‘H ‘?OO

INKA COLA <_J'PZ_ _ SOO
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® EL GRAN CARRETILLERO

DUO DE FRESCO CEVICHE MIXTO Y CROCANTE JALEA MIXTA,
ACOMPANADO DE CAMOTE Y CHOCLO PERUANO.

Pigues Fric “Pigueos Calienle

DELICIOSO CEVICHE DE PESCADO FRESCO, CAUSA DE POLLO, JALEA MIXTA, ANTICUCHOS DE SALMON,

TIRADITO MIXTO Y CAUSA DE CAMARONES.

Trnic Marine
DELICIOSO TRIO COMPUESTO DE CEVICHE MIXTO. CRUJIENTE CHICHARRON DE MARISCOS
°0Z CHAUFA (A ELECC|ON).

EXCELENTE DEGUSTACION DE 3 SABORES: AJl AMARILLO, AL CILANTRO Y MIXTO.

USTED LO CONOCE... PALITOS CON TROZOS DE EXQUISITO CORAZON, SAZONADO CON RICA
SALSA ANTICUCHERA Y ESPECIAS. IDEAL PARA COMPARTIR CON LOS AMIGOS.

Chichannén de Polle

CROCANTES TROZOS DE POLLO SAZONADOS CON NUESTRA SALSA ESPECIAL Y SECRETOS DE
CANELA CHINA AL ESTILO ORIENTAL.

@ala;ucas (6 UNIDADES)

RICA MASA DE YUCA DELICADAMENTE AMASADA CON BASE DE RICOS QUESOS CHILENOS,
BANADA CON SALSA HUANCAINA.

W (6 UNIDADES)

RELLENOS DE MARISCOS, ACOMPANADOS DE UNA SALSA ESPECIAL DE LA CASA.

Uanlanes Frilos

RELLENOS DE CAMARON, POLLO Y CERDO. (& UNIDADES).

PULPITO A LA PARRILLA Y TEQUENOS.

/9.990

$/6.990

$7 990

990

$4 900

$5 990




Ceviche Chalace  ARLLY

Un afrodisiaco clasico de nuestro Puerto Callao.
Mix de pescado Y de todos los mariscos
generosamente servido, con el toque de la casa.

Ceviche Nikkei $9 900

Salmoén preparado en una fusion Oriental - Peruana,
con base de salsa de tamarindo y leche de tigre.

Ceviche Nonleiio $9 900

Clasico ceviche macerado con limén de pica con
un toque de qji amarillo.

Causa de Camanrénes $7.500

Papa amasada al punto de limon con palta y
camarones, acompafados de su sarsa criolla.

CORTES DE PAPA COCIDA, BANADA EN UNA SUAVE SALSA ELABORADA

A BASE DE GALLETA Y QUESO, PRESENTADA CON ACEITUNA Y HUEVO DURO.

CUBOS DE PESCADO Y MIX DE MARISCOS MARINADOS
EN LIMON Y CILANTRO ESTILO “CHEF DE LOS MARES™
ACOMPANADO DE CHOCLO Y CAMOTE PERUANO.

Ceviche de los Mares $/0 500

EXC[UISI'EO salmon Y delicioso PUIPO fresco con PUIP@
de cangred‘o marinada en rica leche de tigr‘e.
elaborada con PiSCO tabernero yun toque de
mar‘acuga.

Ceviche Fyjuriose $9 900

Camarones Y cubos de pescado marinados en una
deliciosa leche de tigre, elaborado con pisco tabernero,
preparado al estilo “a mi puerto chalaco™.

Ceviche dePescade  SX B

(Corvina o Reineta-Pesca del dia) Deliciosos cubos de
pescado marinados en limon de pica, un toque de
cilantro, acompanado de choclo y camote peruano
con abundante leche de tigre estilo *Mi Perd”.

Ceviche Alpallade $9 990

Recog]mos las rutas por todo el océano del Peru
desde Arica hasta Tumbes para agregar nuestra
Palta “La Punta”, Todo un Maryar:

FINAS LAMINAS DE PESCADO FRESCO,
MARINADO CON DELICIOSA

LECHE DE TIGRE, ACOMPANADO DE
CHOCLO Y CAMOTE PERUANO.



PULPO COCINADO POR 40 MIN. Y LLEVADO A LA PARRILLA,
MARINADO CON NUESTRA SALSA ANTICUCHERA Y CHIMICHURRI,
ACOMPARNADO DE PAPITAS CON YERBAS AROMATICAS.

Jalea Micla
Suculentos chicharrones de mariscos,

banados con una deliciosa salsa criolla,
receta de la casa.

QBrachelas de los Moanes Cocinero de los Manes

Delicioso pulpo y camarones al grill, acompanados PARA COMPARTIR (2 PERSONAS)
de papas doradas | deliciosa salsa criolla. . AJl DE GALLINA

I (ol PoRy - LOMO SALTADO

X DELICIA DE LOS MARES
Exquisitos camarones enrollados en deliciosos filetitos de X DELIRIO DEL COCINERO
pollo, acompaﬁados con papas doradas y salsa especial
de la casa.

anadas
Chichannin de Calaman. Smpanadue CERENG

Sabrosos y crocantes anillos de calamar,
acompaﬁados de una cremosa salsa tartara.

Ricas empanadas de camaron - qLIGSO,
acompaﬁadas de una salsa espeoial
de la casa.

Exquisitos camarones enrollados en deliciosos deq)egcada

filetitos de vacuno, acompanados con papas crocantes trozos de pescado, acompanados
doradas  salsa especial de la casa. 46 (A OFGITGaa BHI3E Lartara

—
3759000




Pescads o la Cenlolla SSB2LY

Pescado a la plancha CON una suave salsa de
centolla blanca, aoompaﬁado de un cremoso pure
de papa amarilla.

Peescado en Salsa
Pescado a la plancha cubierta de salsa de cilantro
preparado ala receta antigua. acompaﬁado de
Pescado

arroz con choclo.
a la Parmesana 59900

Filete a la parrilla estilo frances, flameado y
salteado con champiﬁones y alcachofas, cubierto
en salsa bechamel y gratinado con abundante
queso parmesano, acompanado de arroz y choclo.

“Pescado
L Choll $9 500

Pescado & la piancha con una salsa GSPBC!GI
estilo chorrillos, acompaﬁada de papas doradas
y arroz.

Pescade a lo Mache

Filete de pescado a la plancha, bafiado con
abundante salsa de mariscos, acompaﬁado
de arroz con choclo peruano.

CanqnmcameWem

A la plancha bafado en un cau cau de mariscos,
acompaﬁado de arroz limefo.

Congnie Sscabechado

Filete de OOHgI"iO asado y marinado con salsa de q]i
amarillo y cebolla morada caramelizada, acompaﬁado
de arroz con choclo, t]piC& comida de los chorrillanos.

S;‘”?"“‘ , on salsa $/0.500

JUgOSO fllete de GOﬂgF‘JO. cublerto con una rica salsa
de camarones, acompaﬁado de papas rusticas.

Salmon Rellenc $/0 990

Ccon deliciosos camarones en una especial salsa
holandesa acompaﬁado con puré de papa amarilla
Yy panaché de verduras.

Salmen a la Plancha B¥XBLY,

Acompaﬁado de un rico arroz norteno yuna
suave salsa anticuchera.

Delinio de los Manes BB,

Filete de reineta a la plancha gr‘atinada Yy banada
en salsa de alcachofas, acompaﬁada de papas
salteadas.




} tomate H salsa de SOH@. acompaﬁado de papas

fritas y arroz con choclo peruano.

| $//.500

B

-

Canilla de conderc

Servido con nuestro sazén nortefio $/3 90
de una antigua receta peruana,

acompaﬁado de por‘otos y arroz con
choclo. Todo un manjar

i de Gallina $9 900 MacuTacu alePesbre ¢, ; o0,

Pechuga desmenuzada en suave salsa de

°chuga ¢ a lo Penuanisimo
aji amarillo, acompariada de arroz con : .
Rica combinacién de arroz y frijoles al sarten,
choclo peruano. &
acompanado de filete de lomo. huevo frito \ salsa
- criolla.
Sece Nonleiio $/0.500
Salsa de aji panca con sazon peruano y M%%

asado de tira con porotos y arroz,
acompaﬁada de cremoso pure rustico.

$/3 990

Rica combinacion de arroz y f‘rﬂoies al sarten,
acompaﬁado de deliciosa salsa de camarones.

TacuTacu a le mache TacuTacu sallade

Rica combinacion de arroz y f‘r‘!joles al sartén con

Rica combinacion de arroz y frijoles al sarten
filete de pescado, cubierto de salsa de mariscos.

cublerto con delicioso lomo saltado.




Filete Man y Tienna

Nuestro plato Estrella.
Filete de vacuno cubierto en una rica salsa de mariscos,
aoompaﬁado de arroz o panache de verduras.

Pechuga de pelle $7.000

Exquisita pechuga de pollo marinada en salsa de
mostaza miel, acompafiada de cremoso puré rustico.

Tilele Pannillernc

200 GRS.
Jugoso filete en salsa de pimienta,
acompaﬁado de papas salteadas 250 GRS.

y panache de verduras. 300 GRS.

“Para los engreidos”
una rica pechuga de
pollo apanada,
acompanada con
papas fritas.




Una novedad ya la vez una aventura

culinaria: PPSP@PGCIOH Y Salteado a base de
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Tipico arroz con mix de mariscos en receta

del norte del Peru.

PR /0 900

arroz con un mix de mariscos, tapado por Delicioso risotto al estilo de la casa con
un tortillon de camarones bafado en salsa camarones.
teriyaki.

Chaufa

Risolle con lome sallade SYUIBLY

S 59 500 BVERELLEN /0 500
carnc BYEIA 3 Sabores RYLBLY,

limeno.

Risolic al vine linle linle NYBNY,

Filete con champiﬁones silvestres cubierto

COoN una rica salsa de mariscos.
Cspagueli al Pesic Y&
Famoso plato que usted ya conoce en 2 versiones: q-ed‘macme tmpm $9 990

CON FILETE A LA PARRILLA O FILETE CROCANTE.

Todo con un toque de salsa huancaina.

con

Tallanines sallados

Deliciosos tallarines PI"GP(’:H"@GOS
con verduras orientales.

Rico fettuccine a base de salsa huancaina,
aoompaﬁado de una deliciosa milanesa de

Cspagueli a la huancaine EYRI%40 P°"°
ptcmw sallado -

TFelluccine con camanones SYBSL
Cepagueli Frulos del Mcm al timbal

Prepar‘ado minuciosamente por nuestro cocinero Al timbal con camarones salteados al PiSCO
Urbano Julca.

con salsa bechamel Y salsa de camarones.

8 Delicia del cocinens $//.990

L Rico arroz norteno con salsa de

Pollo $8 500 carne $/0.500 g MiXtura de mariscos al gji amarilo.
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Rica Sopa de PGSG(’:]C]O con un toque especial de la casa.
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Nuesinas Sepas Maninas

Chupe de Camanones $/0.990

Puaila de los Manes

Concentrada de PGSC&GO Y mixX de mariscos. 5-9 990
Una PI"GPGF‘&CIOH GSPGCICU con secretos de la Casa.

$/0 990

Deliciosa sSopa de mariscos y PGSC@dO al estilo PUGI"tO Perd.




Rofelives U liis) -

Menin. o maiand Bullanlines $5.990

, Johnnie walken e. negna $6. 900
Disanonne
~ $4990 Jehnnie walken e. neja  $5. 900

Galliane
F i Jack Daniel " s $6. 990
 Elnarcine Chivas Regal $6 990

Lavana Club T aiics  $5 990 AbselutBlue

Cacigue 500 $5 990 . lbselul Cilron .
BacandiDonade 57 990 | Lbselut Mandnin $5.500 B

Buacandi Blance $Z 990 “1 Hbselul Peans

.

(
m??“” (orong,

Café espresse  $ 2 . 300 :
Café conlade  $.2. 800
 Infusion $ 2 200

————



